
 

 

ДЕТСКА ГРАДИНА №17 “ИГЛИКА” ГР. ХАСКОВО 

     

 

 

УТВЪРДИЛ: 

ВЕНЕТА ТЕНЧЕВА 

Директор на ДГ №17 “Иглика” 

 
Съгл. Заповед №Д-65/10.10.2024 г. 

 

 

П Р А В И Л Н И К 

за  

устройството и дейността на  

Детска млечна кухня  

При Детска градина №17 „Иглика” гр.Хасково  

 

І. ОБЩИ ПОЛОЖЕНИЯ 

 

Чл.1. Този правилник урежда структурата, организацията и дейността на Детска млечна 

кухня при ДГ №17 „Иглика”. 

Чл.2.(1)Детска млечна кухня към ДГ №17 „Иглика” – ул. ”Генерал Скобелев” №1 е 

организационно обособен пункт, където се предоставя храна за деца на възраст от 6 месеца 

до навършване на 3 години, които са неорганизиран контингент. 

(2)Съгласно Допълнителните разпоредби на §1 от Наредба №26 от 18 ноември 2008 г. за 

устройството и дейността на детските ясли и детските кухни и здравните изисквания към тях, 

издадена от Министерството на здравеопазването:  

Точка 1."Неорганизиран контингент" са деца от 10 месеца до три години, отглеждани в 

домашна обстановка, на които се приготвя обедно хранене - на база подадена от родителите 

ежедневна заявка”.  

Точка 2 "Организиран контингент" са деца от 10 месеца до три години от детски ясли и 

яслени групи в детски градини. 

 

 

ІІ. ИЗИСКВАНИЯ КЪМ ДЕТСКА МЛЕЧНА КУХНЯ 

 

Чл.3 (1)Доставянето на храната се извършва централизирано от специализирана фирма, след 

сключен договор, между община Хасково и фирма-доставчик.  

(2)Храната в Млечна кухня се получава в готов вид ежедневно (на обяд), по брой деца, закупили 

купони за деня – (малък или голям купон) в специални съдове-термофони, съгласно предварително 

утвърдено от фирмата седмично план-меню, разработено в съответствие с изискванията на 

Наредба №2 за здравословно хранене на децата на възраст от 0 до 3 години в детските 

заведения и детските кухни. 

(4)Приготвената храна отговаря по качествен състав и технологична обработка на възрастовите 

особености на детския организъм, както и алергенен състав. 

(2) Използват се продукти, които отговарят на изискванията за качество и безопасност съгласно 

Закона за храните и подзаконовите нормативни актове по неговото прилагане, БДС.  

 



Продуктите се придружават с необходимите документи, доказващи тяхната безопасност, 

съгласно българското законодателство. 

(5)Не се допуска използване на генетично модифицирани храни, генетично модифицирани 

организми, използвани във или като храни, съдържащи съставки, произведени от генетично 

модифицирани организми. 

(4) Не се допуска предлагане на храни с изтекъл срок на трайност. 

(5)Храната се получава от комисия в състав, определена с заповед на директора: касиер-домакин, 

помощник-възпитател работещ в Млечна детска кухня и медицинска сестра – здравен кабинет.   

(6) Помощник-възпитателя на пункта Млечна кухня, задължително взема проби /по 150-200 гр. от 

всеки вид получена храна/, които се маркират и се съхраняват 72 часа при t от 0º до 4º С, в 

специално обособен за целта хладилник.  

(7)Медицинска сестра – здравен кабинет, ежедневно термометрира и отчита в дневник 

температурата на получаваната храна. 

(8)Контролът за качеството на храната се осъществява ежедневно от медицинска сестра – здравен 

кабинет, касиер-домакин и помощник - възпитател работещ в Млечна детска кухня.  

(9)Детската кухня осигурява последователност на извършваните дейности - получаване на 

готовата храната, раздаване на храната и изхвърляне на отпадъците. 

(10)Събирането и изнасянето на твърдите отпадъците става в полиетиленови торби за 

еднократна употреба, разделно и завързани. Съдовете за течни хранителни отпадъци се 

съхраняват извън помещенията на кухнята на специално предназначено за целта място, като не 

се допуска кръстосване на чисти и мръсни потоци. 

Чл.4. В детската кухня са обособени помещения, съгласно изискванията на чл.43 от Наредба 

№26 от 18.11.2008 г. за устройството и дейността на детските ясли и детските кухни и 

здравните изисквания към тях.  

Чл.5.(1)Стените и таванът на помещенията са изградени от нетоксични материали с добри 

топлоизолационни свойства, които позволяват лесно почистване и дезинфекция и са боядисани 

в светли тонове. 

(2)Подовите настилки са изградени от подходящи за целта материали с добра механична 

устойчивост, които позволяват лесно почистване и дезинфекция. 

(3)Работните повърхности са покрити с подходящи за целта материали, лесни за почистване и 

дезинфекция. 

(4)В помещенията е осигурена топла и студена вода, отговаряща на изискванията на Наредба 

№9 от 2001 г. за качеството на водата, предназначена за питейно-битови цели.  

(5)В помещенията е осигурена естествена и механична вентилация за отвеждане на замърсения 

въздух, а прозорците са обезопасени с мрежи за предпазване от насекоми. 

Чл.6.(1)В помещенията на детската кухня е осигурен микроклимат със следните параметри: 

 1. температура на въздуха 18 - 26 °С (оптимално 21 - 23 °С); 

 2. относителна влажност 45 - 60 %; 

 3. скорост на движение на въздуха 0,15 - 0,25 m/s; 

 4. допустимо ниво на шум - 80 dB. 

 (2) В помещенията е осигурено осветление, което е естествено и изкуствено и осигурява 

осветеност не по-малко от 300 Lx. 

Чл.7. (1) Работещите в детската кухня носят по време на работа специално работно облекло, 

обувки и средства за прибиране и покриване на косите, а когато е необходимо - и предпазно 

облекло и ръкавици. 

(2) Работещите в детската кухня спазват здравните изисквания, регламентирани в Наредба №15 

от 2006 г. за здравните изисквания към лицата, работещи в детските заведения, 

специализираните институции за деца и възрастни, водоснабдителните обекти, предприятията, 

които произвеждат или търгуват с храни, бръснарските, фризьорските и козметичните салони 

(ДВ, бр. 57 от 2006 г.), както пи разработени вътрешни инструкции. 

(3) Преди започване на работа, след всяко посещение на тоалетна и при всяко замърсяване 

работниците измиват ръцете си и ги дезинфекцират. 

(4) В помещенията, където се съхраняват, преработват и предлагат храните, не се допускат 

действия, които биха довели до замърсяване на храните – хранене, съхранение на лични вещи и 

предмети, които не са свързани с дейността на обекта. 

(5) В работните помещения не се допускат външни лица. Това става само след разрешение на 

Директора на ДГ №17 „Иглика” и използването на специално облекло. 

 



IІІ.УСЛОВИЯ ЗА ПОЛЗВАНЕ И ДОКУМЕНТИ ЗА ЗАПИСВАНЕ  

В ДЕТСКА МЛАЧНА КУХНЯ 

 
Чл.8. Условия за ползване на услугата „Детска млечна кухня”: 

1.От 01.10.2024 г. стартира електронно закупуване на ваучери /купони/ за обедно меню за 

услугата „Детска кухня“. 

2.За целта е необходима регистрация на  https://dmkhaskovo.uslugi.io/ или на място в пункта. 

Услугата „Детска кухня“ предоставя обедно меню (супа, основно ястие и десерт) за две 

възрастови групи: 

 до 1 година 

 от 1 до 3 години 

3.Закупуването на ваучери /купони/ за храна по електронен път се извършва от понеделник до 

четвъртък включително за всяка следваща седмица, а в петък на място в пункта. 

4.Броят на закупените ваучери /купони/ отговаря на работните дни в месеца. 

5.Не се продават ваучери /купони/ за почивни и празнични дни. 
6.Дневната такса за ползване на детска кухня е в размер на 1,50 лв., определена в чл.26а от 

Наредба за определянето и администрирането на местните такси и цени на услуги на 

територията на община Хасково. 

7.Право да ползват детска млечна кухня имат деца, които са „неорганизиран контингент”, по 

смисъла на допълнителните разпоредби на §1, т.1 от Наредба №26 от 18 ноември 2008 г. за 

устройството и дейността на детските ясли и детските кухни и здравните изисквания към тях, 

издадена от Министерството на здравеопазването. 

8.Отпада ползването на детска млечна кухня на деца, навършили три години или деца, които 

са „организиран контингент”, по смисъла на допълнителните разпоредби на §1, т.2 от 

Наредба №26 от 18 ноември 2008 г. за устройството и дейността на детските ясли и детските 

кухни и здравните изисквания към тях, издадена от Министерството на здравеопазването. 

 

Чл. 9. (1)Необходими документи за записване: 

1.Заявление до директора на ДГ №17 „Иглика” по образец – (Приложение №1); 

2.Копие от удостоверение за раждане на детето, съгласно чл.38, ал.1, т.2 от Наредба №26 от 

18.11.2008 г., за устройството и дейността на детските ясли и детските кухни и здравните 

изисквания към тях, издадена от министъра на здравеопазването; 

3.Декларация по образец (Приложение №2) за даване на съгласие за обработване на лични 

данни с информация по чл. 13 от Общия регламент относно защита на данни (Регламент (ЕС) 

2016/679); 

4.Декларация по образец (Приложение №3) за спазване на посочения срок и условия на 

съхранение на получените готови храни. 

(2)Приемането на документи се извършва на адрес гр.Хасково, ул.”Генерал Скобелев” №1. 

 

ІV. МЕНЮ, ЗАЯВКА, ДОСТАВКА И РАЗДАВАНЕ НА ХРАНА 

 

Чл. 10. Детска млечна кухня предоставя дневно меню, както следва: 

 Всяко детско меню до 1 г. съдържа 4 броя ястия: 1бр. пюре ястие, 1бр. супа, 1бр. 

основно ядене и 1бр. десерт, с грамаж по 150/200 грама за всяко от изброените ястия. 

 Всяко детско меню от 1 г. до 3 г. съдържа 3 броя ястия - 1бр. супа, 1бр. основно ядене 

и 1бр. десерт с грамаж по 150/200 грама за всяко от изброените ястия. 

Чл.11.(1)Касиер-домакинът осъществява електронно продаване на ваучери /купони на записаните 

за млечна кухня деца /всеки петък от седмицата/ за цялата следваща седмица, прави заявка във 

фирмата-доставчик на база на закупените ваучери/купони, изготвя ежедневна справка за броя 

закупените ваучери/купони, отчита средствата от закупените ваучери/купони на място в пункта, по 

банковата сметка на детската градина и след това по банковата сметка на Община Хасково до края 

на месеца.  

(2)В края на месеца касиер – домакина изготвя справка за закупените ваучери/купони в три 

екземпляра –  един за детската градина, един за Община Хасково и един за фирмата, която се 

подписва от директора и касиер-домакина. 

(3)Ежедневно помощник - възпитателя на пункта за разливане поставя менюто на видно място.  

 

https://dmkhaskovo.uslugi.io/


Чл. 12.Раздаването на храната се извършва от 11.30 ч. до 13.00 ч., според подадената заявка 

както следва: на адрес на млечната кухня, адрес гр.Хасково, ул.”Генерал Скобелев” №1. 

Чл.13. (1) Доставената в детската кухня храна се раздава на родителите/настойниците в съдове, 

които те предоставят – чисти и в добро хигиенно състояние, срещу представяне на заверен за 

деня купон. 

(2)За чистотата и хигиенното състояние на съдовете, в които се предоставя храната, 

отговорност носят родителите/настойниците на записаните деца. 

(3) Храната се предлага за директна консумация до 3 часа след приготвянето и раздаването и от 

пункта „Млечна детска кухня”. 

(4) Допустимо е  допълнително съхранение на храната,  след охлаждане до края на деня на 

приготвяне, при температура (ºС) от 0 до +4˚C, при условия гарантиращи запазване на нейните 

качества и безвредност. 

(5)Отговорност за качеството на храната, както и за нейната годност, носят фирмата-доставчик, 

до момента на  получаването й от пункта за раздаване на храна „Млечна кухня“. 

 (6)Отговорност за сроковете на консумация на храната от детето, както и за нейната годност, 

след получаването й от пункта за раздаване на храна, носят родителите/настойниците на 

записаните деца. 

 

V. НАЧИН НА ПЛАЩАНЕ 

Чл.14. Дневната такса за ползване на пункт „Детска млечна кухня“ към ДГ №17 „Иглика” в 

размер на 1,50 лв. се заплаща в български лева, както следва: 

- на място в пункта на адрес гр.Хасково, ул.”Генерал Скобелев” 1. 

- по банков път – по банкова сметка на община Хасково. 

 

VІ. ПРЕХОДНИ И ЗАКЛЮЧИТЕЛНИ РАЗПОРЕДБИ 

 

§ 1. Настоящият правилник влиза в сила от 01.10.2024г. 

§ 2. Контролът по изпълнението на този правилник се осъществява от Директора на 

ДГ№17 „Иглика” или от упълномощени от него лице. 

       §3.Всеки родител или настойник, ползващ услугата Детска млечна кухня се запознава със 

съдържанието на този правилник, чрез подписване на декларация по образец 

§4.Всяка промяна в дейността или законодателството се актуализира в правилника и се 

утвърждава от Директора. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 


